
ПЕКАРНЯ 
ПЕЧКА
Доброта в каждой 
крошке



Айгерім окончила Университет Taylor’s Lakeside-Culinary Arts в 
Малайзии по специальности Искусство кулинарии; Университет Les 
Roches Marbella в Испании по специальности Ресторанный и 
гостиничный менеджмент. Имея опыт переданный из поколения в 
поколение и так же опыт мирового масштаба в ресторанном бизнесе, 
зародилась идея создать уютное семейное место Пекарня Печка.

Айгерім
«Любовь к выпечке зародилась за много лет до 
Университетов и школ, ведь это произошло в
небольшом городке Казахстана Тараз, где
бабушка привила вкус к свежей еде, походам на
базары и вкусной выпечке прямо из печи(духовки).»



—Айгерім

«Хотелось место, где могут быть и взрослые и 
дети. Мне важно, чтобы наша дочка могла 
проводить со мной время, даже когда я на 

работе. Главный посыл - передавать доброту в 
каждой крошке через нашу выпечку и хорошие 

эмоции в каждой продукции, которую мы 
создаем.»

Почему печка?



В 2021 году открытие первой пекарни ПЕЧКА. 
Летом 2023 года планируется открытие второй точки 
пекарни. В настоящее время продукция поставляется в 7 

магазинов, ведутся переговоры с 3-мя магазинами



Услуги Чем мы Вас можем 
порадовать?

1 Выпечка

3 Супы

2 Обеды

5 Сеты

4 Салаты
Электронное меню



Изделия 
выпекаются 3 
раза в день

Принимаем
индивидуальные

заказы

Используем 
халал

ингредиенты



ПЕЧКА
«Вся выпечка готовится и греется в печи, 
сохраняя полезность продукции»

Цех



Спасибо

pechkakz

*Заказы день в день до 20 порций 
*От 25 и более, оформляем заказы за день вперед

+7 747 701 45 45 
+7 707 101 23 71

Пр. Райымбека, 100

С 8.00 до 20.00
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